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+me qira dyke paguar 3 - 4 bar& kollomboq (300
<300 kile) pér 4 pendé q&. Toka q& s’ &sht’ e pleh~
ruar nuk u prudhon shumé& dhe kjo ngjet m#&
shumicén e sht€pive 1€ cilat s* kan€ bagéti t&
shuméta dhe naturisht edhe pleh. N& € kétilla
rasa munt ¢t marin nonj’a 5 -6 killé misér pér
mjé killg.

Mirdita nuk mbjell pe téré llojt e drithra-
“ve nga shkaku se duhet dhé& i mir€ e i majmé&.
Misri mbillet pa pérjashiim — vetém ke prifié
-edhe né€ nj& tjatér shi€pi kemi gjetur buk& pe
sgruri — dhe, me qéng se familjet n€ k&€ véme
«kan€ shumé anétaré, jo vet€m qé& nux tep€-
ron pér t€ dalé n€ pazar, po edhe shumé her&

muk mjafion pér nevojar shté€piake. TE mbjzllic
‘béhet nga Prilli edhe & korrurit nga Vjeshta.

Kudo q€ vinim na ankoheshin pér 1€ mes
paturit e ujit a8 Gusht. “Nuk kena vad,”’ the-
-shin, ‘““Edhe koliombogi si asht rrit vien e tha—

‘het dhe bie né tok&.”” [ lumtur éshi ay njeri
€ bén bukén e motit.

N& disa vénde munt t& béheshin patatet fort
mir€ mirépo, kur u flisnim mi két€ cestje, na
pérgiigieshin me k&€ minyré:*'S’e kena ba no’i
‘her.; s’ ina mé&su m2 hangér kariollat; s’ e ke-
na zanat me mbjell kartolla.”

Si¢ e kini paré edhe né njé tjatér vént, nj&
bashtulks p&rdorat pér t& mbell¥ duhan, lakra,
qepé, purrij, speca, domate e t& tjera zarzavate,




