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gioni pet, parte lore allo {pofo. Non & gia , che lo
ipofo_anche da per fe folo non forni{ca abbondante-
mente de’cibi la Tavola per tutta la comitiva , anzi
{e,!'entrata non & andata bene, non v’eé alcuno, che
i ammogli , e a un di preffo i Morlacchi fono del
%arere .di quel Poeta , che,,lenza Cerere, e Bacco ,
Venere {1 raffredda. ¢ Il foverchio apparecchio per
quefte Fefte Nuzziali potrebbe [aziare una. compa-
gnia, {ei volte maggiore, ¢ cio fi- fa {pecialmente ad
oggetto 4 che tutti i pafleggieri vengenq invitati, €
per_tutto il tempo delle Nozze ora gli uni, ed ora
gli altri mangiano, e giorno, e notte per cosi dire.
Fra le piattanze che i Morlacchi fanno preparare ,
le pin ftimate fono i polli fritti alla loro ufanza ()
e le Torte, non gid di latte, e farina, che fono de-
teftabili a qualche palato. Si mangia di ogni  for-
te di vivande , le pitt preziofe, che fi poflono tro-
vare ne’loro Villaggi , e che fono le piu alla*moda
fra loro. 11 ForTis affidato alla teftimonianza di San
v a AR el

‘biano derivata la voce ftravizzo . Ma fi pud far uno ftraviz-
zo, fenza che vi fieno Fefte Nuzziali . Per quefto i Morlac-
chi , cui non mancano efpreffioni, chiamano Pirevi le Fefte
Nuzziali . ) e ; "

(b) Il modo, con cui preparano i Morlacchi i polli fritti ¢ il
feguente . Dopo effere {emi-cotti nell acqua bollente , .11 ta-
gliano in pezzi, e li fan friggere nel burro . Dopo cid vi fi
mette fopra effi la concia di aglio pefto , e latte inacidita ,
ed in mancanza di quefto dell” aceto. Uh ! che cofa fto-
macchevole, e ributtante per un palate Francefe ! A qualche
Milord piacque oltre modo quefto cibo . Io ‘per me feguito
quell’ antichifimo, e ormai decrepito proverbia , che de’ gufti
non convien difputare.



