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radi na nalin, koji se jo§ mnogo dade popraviti i nadopuniti. I do-
ista, ako se uline mnoge pohvalne iznimke, u obcenitosti ipak, po-
Sto svaki seljak radi oko svoga groZdja i pravi vino od svoje pro-
izvodnje, ne mari se vele, niti se trga u zgodno doba, niti se pre-
bire grozdje, a to hi tim viSe bilo potrebito, &to radi nestadice je-
dinstvenog panja u lozju i radi erva koji je razfiren u pokrajini i
zbog drugih razlogs, veéim dielom izmjefano je bielo i erno groz-
dje, sladko i kiselo, ono 3to ranije i ono Zto docnije zdrije, dotino
zdrelo i nezdrelo, zdravo i pokvareno; vriepje masta biva u nepri-
kladnim posudama, niti je providjeno da drop ostane uronjen u te-
kuéini dok ova vrije, te doticaj tekuéih Yesti sa ljuskama i hostovi-
“nama odveé dugo traje, ako se izuzme pravljenje vind zvanih opol;
pretakanje vina i nadoljevanje vrlo je nepraviluo:; postupanje sa ba-
dvama veéim je dielom nesavrieno a uporaba sumpora u konabama
nije razprostranjena, kako bi trebalo da bude: konobe pak, koliko $to
se tite Cistoce, toliko Sto se tite temperature vrlo su rjedko u pri-
likama poveljnim za ofuvanje vina. Radi toga posljedicom syih ovih
pogreSaka a djelom i radi vrsta grozdja, imamo vina gusta, jako
bojadisana sa mnogo troslevine, nejednaka vrlo nestalnog tipa, koja
kao predmet neposrednog potroska nemogu steéi dobar glas u veli-
koj trgovini, a &to je najglavnije, vina, koja se brzo kvare te tezko
premase ljeto, jer klice, a osobito kvasinove gljivice, od trganja do
potroSenja, imaju tisuéu prilika da ga obladaju.

Povrh svega osjeca se obéa nestadica dubokih konoba sa stal-
nom temperaturom radje nizkom, i koja se svaksko moZe ravnati iz-
medju 8°; 14° C. Ove su konobe neohhodno nuZdne za dobro ‘i si-
gurno uvzdrzavanje onih vina, koja se me mogu odmah prodati ili
potroSiti i iza tihog vrienja moraju da prodju sve one njeZne pre-
tvorbe koje su potrebite da vina dozriiu i da se usavrSe.

Mnoge pohvalne iznimke, koje sam prije spomenno, sastoje n
tome, sto po svim viSim mjestima postoje konobe od njeke vriedno-
sti, oskrbljene i resetkam za zrvenje groidja i tiskovima i sisaljkama
i badnjima za vrienje i modernim baévama, donapokon u cementu
sa staklenim stienama, fe se u mnogima, jer ih upravljaju razumne
osobe, u obrtu sposobne, obskrbljene sredstvima, spravljaju dobra
vina, fina i prikladoa za izvoz na najbolja triista Vrlo liepe pri-
mjere u ovom pogledn pruZaju razne konobe u Spljetu, Trogiru,
Sibeniku i po- otocima Visu, Bra¢u i Hvaru, izmedju kojih njeke do-
ista izvaZaju znatou mnoZinu vina ne samo po trzidtima u Trsta i
Rieci, veé i po Njemackoj, Betn Pragu, Poljskoj i E’itajarskoj.

Ipak se ne moZe poreéi, da i oni koji imaju najbolje. namjere,
da svome vinarskom obrtu dadu ozbiljni trgovalki smjer, treba da
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