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potro¥ak te, po¥to su loze raznovrstne, i vina su medju sobom
mnogo razlitita, odakle proiztite absolutna oskudica postojanih tipé,
&to je prvi temelj vinske trgovine.

- Ova oskundien, koja je vrlo teika rana nale vinogradarske i
vinarske produkeije, treba ukloniti, a to se najprije moZe postiéi
prou¢avanjem nasih loza u prije spomenutom smislu. To bi se imalo
povjeriti gosp. S Buliéu, koji kako sam veé spomenuo, veé od
njekoliko godina time se bavi i veé je sakupio na malome imanju
Grozke skole znatnu zbirku od preko 100 vrstd dalmatinskih loza.

Trebalo bi, daon oblazi za tri Cetiri godineizasebice vinorodne
kotare u doba, kad groZdje zdrije, da moZe uditi i opisati vrste loza
rasprostranjenih ; §to se tide poulavanja sastava groidja, moguao bi
raditi dogovorno sa ¢. k. pokudajnom Stacijom u Spljetn, doéim bi
bila zadaéa poku¥ajne konobe pri naumljenom poljodjeljskom zavodu,
da od sPake vrste grozdja utini 3-5 hl vina u svrhu, da se moZe
proudavati njegov sastav i karakter, i da se vidi, da li vina odgo-
varaju te u povoljnom sludaju da se utvrde sigurna pravila glede
potrebitih poboljfanja u euologléulm radnjama.

Osim djelatnosti, koju ¢ée morati razviti Poljodjelski Zavod i
Pokudajna Stacija za proudavanje prikladnih vrstd lozd i prakti¢nih i
probita¢nih sistema gojidbe i njegovanje lozd, mislim da bi takodjer
bilo vrlo koristno osnovati malih poku3ajnih vinograda sa nagradama,
rasprianih po najznamenitijim vinorodnim zonama,

Ovi peokuSajni vinogradi od najmanje 1000m? povriine, valjalo
bi da se nasade i obradjuju po toénim naputcima i pod nadzorom
organd ¢, k. NamjesniStva te bi imali poglavitu svrhu, da se kuSaju
u pojedinim krajevima one vrste dalmatinskih loza, koje se budu
pokazale ekonomiéno prikladne, a osim ovih one vrste inostranih
loza, koje bi po svoj prilici kod nas dobro uspjevale toliko glede
davanja vina, crnih i bielih, finih i specijalnih za potrodak, koliko
glede ranog stolnog grozdja za zobanje, 8o bi moglo postiéi veliku
vaznost radi izvoza.

Na primjer od stranih loza sa ernim grozdjem mislim da bi
bilo dobro pokuSati Carmenet Sawvignon, porjeklom iz Bordeauxa,
koja loza dava vina svjelskog glasa i vrlo dobro uspjeva u juZnom
Tirolu a osobito u Istri; framconia, loza koja mnogo radjs, i koja
bi u naSim . stranama mogla davati harmoni¢na i ljubka vina; ka-
darka, koja radja munogo i redovito, i koja bi u na¥emu suhome
podneblju mogla davati izvrstna harmoni¢na vina cienjena u trgovini;
modra portugiska losa, radi groidje za zobanje, podto u Istri na pr
zdrije na prvoj poloviei angusts, a u trgovini mnogo je cienjena i
druge.




