
potroSak te, poSto su loze m ao v rs tn e , i vina su medju sobom 
mnogo razliéita, odakle proiztifie absolutna oskudica postojanih tipà, 
Sto je prvi temelj vinske trgovine.

■ Ovu oskudicu, koja je vrlo teika rana naie vinogradarske i 
vinarske produkeije, treba ukloniti, a to se najprije moze postici 
prouèavanjem naSih loza u prije spomenutom smislu. To bi se imalo 
povjeriti gosp. S Bulicu, koji kako sam vec spomenuo, veé od 
njekoliko godina tirne se bavi i vec je  sakupio na malome imanju 
G ruike Skole znatnu zbirku od preko 100 vrstà dalmatinskih loza.

Trebalo bi, da on oblazi za tri òetiri godineizasebice vinorodne 
kotare u doba, kad grozdje zdrije, da moze uéiti i opisati vrste loza 
rasprostranjenih ; Sto se tiòe pouèavanja sastava grozdja, mogao bi 
raditi dogovorno sa c. k. pokuSajnom Stacijom u Spljetu, doéim bi 
bila zadada pokuSajne konobe pri naumljenom poljodjeljskom zavodu, 
da od s^ake vrste groidja uéini 3-5 hi. vina u svrhu, da se m oie 
prouèavati njegov sastav i karakter, i da se vidi, da li vina odgo­
varaju te u povoljnom sluèaju da se utvrde sigurna pravila glede 
potrebitih poboljSanja u enologiénim radnjama.

Osim djelatnosti, koju ce morati razviti Poljodjelski Zavod i 
PokuSajna Stacija za prouòavanje prikladnih vrstà lozà i praktiénih i 
probitaénih sistema gojidbe i njegovanje lozà, mislim da bi takodjer 
bilo vrlo koristno osnovati malih pokuSajnih vinograda sa nagradama, 
rasprSanih po najznamenitijim vinorodnim zonama.

Ovi pokuSajni vinogradi od najmanje lOOOm2 povrSine, valjalo 
bi da se nasade i obradjuju po toénim naputeima i pod nadzorom 
organa c. k. NamjesniStva te bi imali poglavitu svrhu, da se kusaju 
u pojedinim krajevima one vrste dalmatinskih loza, koje se budu 
pokazale ekonomiéno prikladne, a osim ovih one vrste inostranih 
loza, koje bi po svoj prilici kod nas dobro uspjevale toliko glede 
davanja vina, crnih i bielih, fiuih i specijalnih za potroSak, koliko 
glede ranog stolnog grozdja za zobanje, Sto bi mogio postici veliku 
vaznost radi izvoza.

Na prim jer od stranih loza sa crnim grozdjem mislim da bi 
bilo dobro pokuSati Carmenet Samignon, porjeklom iz Bordeauxa, 
koja loza dava vina svjetskog glasa i vrlo dobro uspjeva u juznom 
Tirolu a osobito u Istri ; franconia, lozn koja mnogo radja, i koja 
bi u nasim stranama mogia davati harmonicna i Ijubka vina; ba­
darla, koja radja mnogo i redovito, i koja bi u naSemu suhome 
podneblju mogia davati izvrstna harmonièna vina cienjena u trgovini ; 
modra portugiska loea, radi grozdje za zobanje, poSto u Istri na pr 
zdrije na prvoj polovici augusta, a u trgovini mnogo je cienjena i 
druge.
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