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izpladuje troSkove, koje takova prodnkcija trai! za gojeDje stabala i 
obradjivanje maslina, niti dava mogudnost, da zemljiStni kapital dade 
ikakve dobiti, Sto se ipak raduna pri bilansi koje mu drago kulture 
u obde, ako ova ima da odgovara, u koliko se tide ekonomsko do- 
likovanje i da n agradi ratarev rad

Iz prom atranja ovih podataka razabire se velika ekonomsko 
poljodjelska znamenitost, koiu bi imalo poviSenje srednje produkcije 
naSih maslinjaka i usavrSenje pravljenja ulja

I  doista uzmemo li, da bi se dobrom gojidbom, koja odgovara 
ekonomidnim prilikama gojiteljS maslina, postigla srednja produkcija 
od sama 4 hi. na hektar, dotidno na 100 stabala, Sto u vedem dielu 
naSih maslinjaka, baS pomoéu dobre kulture, ne bi imalo biti 
tezko, je r  u mnogim krajevima susjedne kraljevine Italije, gdje ma
slina nalazi povoljne prilike podnebja i tla te je obdenito obradji- 
vana, propisuje se maslinjacima Sto se nalaze u prlidnom  stanju 
obdriavanja i kulture, srednji proizvod od 10 hi. ulja na hektar; 
uzmemo li nadalje, da bi poSlo za rukom ono 200.000 hi. ulja prvog, 
drugog i tredeg tjeStenjs, biva fìnog, manjeg finog i prostog ulja, 
Sto bi se na taj nadin dobilo. prodati za srednju cienu od for. 40 
hekiolitar, Sto bi svakakó bilo mogude, onda bi se imao prihod od 
8.000.000 for., Sto znadi 4.245.000 for. viSe nego sada Ovaj bi 
prihod mogao bezsumnjivo pokriti troSkove racionalne gojidbe maslinà, 
tjeStenja ulja, te odgovarati trudu gojiteljà i izbacivati Stogod na ra 
d u n a le  kamata zemljiStne glavnieo

Neéu se sad upuStiti u potanko opiaanje nadina, kako se kod 
nas obdenito, sa njekim pohvalnim iznimkama, prave ulja, Sto u 
posljednjem poglavju nies8m propustio da oznaèim nesavrSenim i 
pogreSnim, poSto je  to svakome poznato Samo bih zelio upozoriti 
na njihove poglavite mane, podimljudi od sabiranja ploda, a te su : 
Masline se beru vedinom kasno, radi desa ove dostignu odvec velik 
stupanj dozrienja te ne mogu da dadu fina i uljena ulja ved polo- 
jena, biva masna i prosta; zapuSta se razludenje razlitih maslina, 
biva dobrih i zdravih, ervljivih i pokvarenih, i t. d. ; masline se 
dugo i loSe èuvaju radi nestaSiee potrebitih sudova a dielom i radi 
pogreSnog miSljenja, da npaljene masline davaju viSe ulja nego svjeze i 
radi desa polojena ulja dobiju zelenkastu boju, nejasan vonj, jak tek 
a kadkada i pecav, u obce takova svojstva, da nije moguce da prodju 
kao fina stolna ulja; distoda sudova i balata u uljarskoj radionici 
nije uvjek skrupolozna, zbog desa se ni je desto izkvari, poSto je isto 
tvar sasvim osjetljiva i delikatna, te lako prisvaja tudji vonj i slast; 
pri ciedenju ulja iza prvog tjeStenja upotrebljuje se vruca voda, te 
ulje, i kad je  po sebi dobro i fino, biva polqjeno, mastno, prosto,


