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izplacuje trofkove, koje takova produkeija trazi za gojenje stabala i
obradjivanje maslina, niti dava moguénost, da zemlji’tni kapital dade
ikakve dobiti, &to se ipak ratuna pri bilansi koje mu drago kulture
u obée, ako ova ima da odgovara, u koliko se ti%e ekonomsko do-
likovanje i da nagradi ratarev rad.

Iz promatranja ovih podatska razabire se velika ekonomsko
poljodjelska znamenitost, koiu bi imalo povi%enje srednje produkeije
nadih maslinjaka i usavr¥enje pravljenja ulja

1 doista uzmemo li, da bi se dobrom gojidhom, koja odgovara
ekonomi¢nim prilikama gojiteljd maslina, postigla srednja produkeija
od sama 4 hl. na hektar, dotiéno na 100 stabala, &to u veéem dielu
na8ih maslinjaka, ba¥ pomoéu dobre kulture, ne bi imalo biti
tezko, jer u mnogim krajevima susjedne kraljevine Ifalije, gdje ma-
slina nalazi povoljne prilike podnebja i fla te je obéenito obradji-
vana, propisuje se maslinjacima &to se nalaze u prlinom stanju
obdrZavanja i kulture, srednji proizvod od 10 hl. ulja na hektar;
uzmemo li nadalje, da bi poslo za rukom ono 200.000 hl. ulja prvog,
drugog i treceg tjeStenjs, biva finog, manjeg finog i prostog ulja,
to bi se na taj nadin dobilo, prodati za srednju cienn od for. 40
hekiolitar, 8to bi svakako bilo mogude, onda bi se imao prihod od
8.000.000 for., ¥to znadi 4.245.000 for. vide nego sada Ovaj bi
prihod mogao bezsumnjivo pokriti trodkove racionalne gojidbe maslind,
tjeStenja ulja, te odgovarati trudu gojiteljd i izbacivati 8togod na ra-
Sunanje kamata zemljidtne glavnieo

Neén se sad upuititi u potanko opisanje nadina, kako se kod
nas obéenito, sa njekim pohvalnim iznimkama, prave ulja, &to u
posljednjem poglavin niessm propustio da oznadim nesavrienim i
pogreSnim, po3to je to svakome 'poznato Samo bih Zelio upozoriti
na njihove poglavite mane, poéimljuéi od sabiranja ploda, a te su:
Masline se beru veéinom kasno. radi &esa ove dostignu odveé velik
stupanj dozrienja te ne mogu da dadu fina i uljena ulia veé polo-
jena, biva masna i prosta; zapuita se razluCenje razlitih maslina,
biva dobrih i zdravih, crvljivih i pokvarenih, i t. d.; masline se
dugo i lo8e Cuvaju radi nestaSice potrebitih sudova a dielom i radi
pogresnog misljenja, da upaljene masline davaju vife ulja nego svieze i
radi desa polojena ulja dobiju zelenkastu boju, nejasan vonj, jak tek
a kadkada i pecav, u obée takova svojstva, da nije moguée da prodju
kao fina stolna ulja; Cistoéa sudova i halata u uljarskoj radionici
nije uvjek skrupolozna, zbog tesa se ulje Gesto izkvari, po¥to je isto
tvar sasvim osjetljiva i delikatna, te lako prisvajs tudji vonji slast;
pri ciedenju ulja iza prvog tjeStenja upotrebljuje se vruéa voda, te
ulje, i kad je po sebi dobro 1 fino, biva polojeno, mastno, prosto,




